
Suppen 
Kräftige Rinderbrühe mit Markklößchen und Karottenwürfele 

€ 5,40 

 
Kräftige Rinderbrühe mit Kräuterflädle  

€ 5,20 

 
Spargelcremesuppe mit Räucherlachsstreifen 

€ 6,20 
 

Frische Salate 
 

Bunte Salatauswahl vom Büfett 

€ 5,90 

 
Schweizer - Salat 

Frische Marktsalate in Balsamikodressing mit gebackenem Käsedonats und Preiselbeeren 

€ 12,00 

 
Buhlbacher - Salat 

Bunte Blattsalate in Joghurtdressing mit gebratenem Forellenfilet 

auf gebratenen Kartoffelwürfelchen  

€ 12,90 
 

 

Tagesempfehlung 
 

Alpirsbacher Biergulasch vom Weiderind in Weißbiersoße 

 dazu Butterspätzle 

€ 15,20 

kleinere Portion € 13,20 

  
Frischer Stangenspargel mit gekochtem Schinken im Bärlauchflädle 

und Sauce Hollandaise 

€ 17,50 



 

Hauptgerichte 
 

Gebratene Schweinemedaillons mit frischen Champignons 

in Kräutersahne dazu handgeschabte Butterspätzle  

€ 17,20 

kleinere Portion € 14,20 

 
Schweineschnitzel nach Wiener Art gebraten auf Lembergersoße mit Pommes frites  

€ 13,60 

 
Buhlbacher Holzmacher Schnitzel 

Gefülltes Schweineschnitzel mit Bergkäse, Zwiebeln und Speck 

auf Lembergersoße dazu Bratkartoffeln  

€ 15,80 

 
Gebratenes Putenbrustmedaillon in Mandeln  

auf Rahmsoße dazu Kartoffelkrusteln   

€ 15,00 

kleinere Portion € 12,90 

    
Schwäbischer Zwiebelroastbraten mit feinen Röstzwiebele 

auf Lembergersoße mit Bratkartoffeln  

€ 24,80 

kleinere Portion 18,60 

 
Zarter Hirschkalbsgulasch in Sahnesoße mit Champignons garniert 

dazu Preiselbeeren und geröstete Serviettenknödeln 

€ 17,90 

kleinere Portion € 14,90 

    
Geschnetzeltes Schweinefilet in grünem Pfefferrahm  

mit hausgemachten Kartoffelkrusteln 



€ 17,00 

 

 

Fischgerichte  
 

Cordon bleu von der Regenbogenforelle  

gefüllt mit Räucherlachs und Mozzarella auf cremigen Blattspinat mit Bandnudeln  

€ 22,30 

 

 
Gebratenes Forellenfilet in Mandelbutter mit Dampfkartoffeln 

€ 17,20  

 

 

 Fleischlose Gerichte  
 

Käsespätzle mit Champignons und Zwiebeln 

€ 9,80 

  
Kartoffelknöpfle in fruchtigem Gemüse – Tomatenragout 

mit Mozzarella überbacken  

€ 12,40 

 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus  

€ 11,20 
 

Dessert  

Hausgemachte Creme brûlée mit Erdbeereiskrem  

€ 7,50 

 
Hausgemachtes Eierlikörparfait an Rhabarberragout 

 € 8,00 

 

 



 

Vespergerichte ab 14.00 Uhr  
 

 

Schweineschnitzel nach Wiener Art mit Bauernbrot an Salatgarnitur  

€ 10,50 

 

Gebratener Fleischkäse mit Spiegelei und Röstzwiebeln auf Bratensoße mit Bratkartoffeln 

€ 9,80 

 

Toast Hawaii 

gekochter Schinken mit Ananas und Bergkäse überbacken auf Toast an Salatgarnitur 

€ 8,50 

  

Murgtäler Kutteln in pikanter Soße mit Bratkartoffelb 

€ 10,20 

 

Gaisburger Marsch 

Schwäbisches Eintopfgericht mit Kartoffeln Rindfleisch und Spätzle 

€ 9,80 

 

Schwarzwälder Schinken vom Brett fein garniert dazu Butter und Brot  

€ 12,00  

 

Schwäbischer Wurstsalat mit Schwarzwurst garniert mit Essiggemüse dazu Brot 

€ 10,40   oder mit Bratkartoffeln € 11,90 

 
 

Schweizer Wurstsalat mit Emmentalerkäse garniert mit Essiggemüse dazu Brot 

€ 10,40   oder mit Bratkartoffeln € 11,90 

 

 


